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Wellness og økologi  i fokus 
 
Kryta A/S følger med tiden og markedsudviklingen. Lige nu er wellness 
og økologi i fokus, og den trend følger vi nøje med vores nye produkter. 
 
 
Et nyt og meget spændende omr åde hos Kryta A/S er økologiske krydderier og 
krydderiblandinger. Inden for råkrydderier er Kryta A/S nu leveringsdygt ig i en række 
økologiske produkter fra rosmarin, salvie og purløg over sennepsmel , timian og enebær  til 
kanel og løg. 
 
Grillkrydderier er et stort produktområde hos Kryta A/S, der  nu udvider det bestående 
sortiment med økologisk Bratox, Gyros, kyllingekrydderi samt en række Steakmix med 
forskellige smagsvar ianter. 
 
Endelig udvider Kryta A/S sit i forvejen meget omfattende sor timent med økologiske inden 
for de mere traditionelle krydderier som fx anisfrø, basilikum, chili, koriander, 
spidskommen, ingefær, hvidløg, paprika og peber. 
- Vi tilbyder naturligvis også at udvikle og producere økologiske krydderiblandinger efter 
kundens recept, f ortæller salgschef Brian Pedersen, Kryta A/S. 
 
 
Blomsten – prikken over i’et 
På FoodTech i Herning vil Kryta også vise sit nye sortiment inden for blomsterprodukter, 
der både kan anvendes som s magsingrediens og til pynt. 
Kornblomster, lavendel, rosenblomstblade og –knopper, tidselblomst, stokrose/katost 
blomst samt morgenfruer er helt nye og meget l ækre ingredienser, der er med til at 
fuldende billedet, og sætte pri kken over i’et ved en ellers perfekt anretning. 
- Blomster er perfekte til at dekorere fx en god suppe med, og det er  et populært område i 
stor vækst, uddyber  Brian Pedersen. 
 


