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Kalvefrikadeller 
 

 
 

Receptnummer: 
090003 
 
Råvarer: 
Kg    Varenummer 
1,000 Kalv, hakket 
0,200 Vand 
0,250 Frikadal delikat ”S” 107719 
 
1,450  Total 
 
 
Arbejdsgang: 
Kød, vand og Frikadal delikat ”S” røres sammen til en jævn fars. 
Af farsen formes frikadeller. 
 
Frikadellerne steges på panden, ved medium varme, ca. 5 min på hver side. 


