Kryta A/S - Navervej 32 - DK-4000 Roskilde - Telefon 46 75 60 01 - Fax 46 75 70 05 - info@kryta.dk - www .kryta.dk

Peberfrugt fyldt med krydret kalkunfars

med lag, abrikoser og pistaciekerner

Receptnummer:

080002

Ravarer:

Kg % Varenummer
0,400 34,48 Smé& peberfrugter (4 hele)
0,300 25,86 Hakket kalkunkad

0,050 4,31 Hakket lag

0,100 8,62 Hele abrikoser

0,020 1,72 Soltgrrede tranebcer

0,120 10,34 /A9

0,100 8,62 Mcelk

0,020 1,72 Rasp

0,050 4,31 Grillmarinade special 238757
1,160 99.98 Total

Arbejdsgang:

Peberfrugterne skceres 1-2 cm fra toppen, kerne og hinder fjernes forsigtig. Kalkun kgdet
blandes med de andre ingredienser. Farsen fyldes ned i peberfrugten og toppen scettes pd
igen. Peberfrugterne kommes i alu bakke og scettes i midten af grillen over indirekte varme.
Steges 35-40 minutter.



